
TUTTI I NOSTRI PIATTI SONO ESPRESSI, 
VI RINGRAZIAMO ANTICIPATAMENTE SE 
PORTERETE PAZIENZA NELL'ATTTESA DI 
ESSERE SERVITI

Si avvisa la gentile clientela che il
CONTO VA RICHIESTO E PAGATO AL TAVOLO, 

specificando se il PAGAMENTO 
sarà effettuato IN CONTANTI 

o CARTA DI CREDITO / BANCOMAT
NON SI FANNO CONTI SEPARATI



1 % 1 % 1 % 1 % 1 % 1 % 1 % 1 % 1 % 1 % 1 % 1 % 1 % 1 % 1 % 1 % 1

ANTIPAST I

Frico 	 10,00
su letto  di rucola e polenta
Affettato misto e formaggi 	11,00
Frico con funghi*	 12,00
su letto di rucola e polenta
Sfilacci di cavallo 	 12,50
su letto di rucola
Lardo di Patanegra 	 12,00
con crostini caldi
Cocktail di gamberetti 	 13,00
Carpaccio di Black Angus 	 13,00
su letto di rucola e scaglie di grana
Tartara (250 gr. circa)	 17,50
piatto di carne cruda trita assieme a vari 
ingredienti e servita con crostini caldi e burro.

[RIGOROSAMENTE PREPARATA AL MOMENTO!]

variazioni su quantità - in mancanza del prodotto fresco verrà utilizzato quello congelato all’origine * p
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euro

PIATTO BAMBINI

Wurstel con Patate fritte 	 6,50
wurstel con patatine fritte* e ketchup
Cotto Praga con Patate fritte 	 7,00
prosciutto cotto con patatine fritte* e ketchup
Hamburger con Patate fritte 	 7,50
hamburger* (250 gr.) con patatine fritte* e ketchup
Pollo impanato con Patate fritte	9,80
filetto di pollo impanato* con patatine fritte* 
e ketchup

euro

coperto paninoteca	 1,00
coperto ristorante 	 1,50
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SECONDI

Costina di maiale in salsa 
barbecue e salsiccia 	 16,80
costina in salsa BBQ dal gusto affumicato 
(300gr.), salsiccia, patate fritte*, ketchup 
Chily*- Piatto Messicano	 13,00
carni miste tagliate a pezzetti in sugo piccante
con fagioli neri messicani, peperoni e cipolla 
Ćevapčići	 13,00
con polenta, ajvar, cipolla e peperoni
Pollo con patate fritte	 13,00
cosciette di pollo* disossate con polenta, patate 
fritte* e ajvar 
Goulash d’Asino*	 14,00
spezzatino di asino con polenta
Fianchetto di maialino* 	 13,00
con polenta, patate fritte* e ajvar
Arrosticini di Agnello* (10 pz.)	16,80
con patate fritte*, polenta e ajvar 

variazioni su quantità - in mancanza del prodotto fresco verrà utilizzato quello congelato all’origine

euro

Griglia mista di carne	 18,50
carne di manzo, carne di maiale, pollo*, salsiccia 
dimaiale, ćevapčići, wurstel, polenta e ajvar
Griglia Rodeo Live	 19,80
carne di manzo, carne di maiale, salsiccia di 
maiale, ćevapčići, fianchetto di maialino*, wurstel, 
polenta con formaggio alla piastra, patate fritte*, 
senape e ajvar
Tagliata di Angus (400 gr.) 	 22,80
carne di Angus Argentino o Irlandese alla griglia 
servita su letto di rucola con polenta, pomodorini e 
glassa di Aceto Balsamico
Steak di Angus (400 gr.) 	 22,80
carne di Angus Argentino o Irlandese alla griglia 
servita con polenta, patate fritte* e ajvar
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variazioni su quantità - in mancanza del prodotto fresco verrà utilizzato quello congelato all’origine

CONTORNI

Patate fritte*	 4,00
con una salsa a scelta
Insalata mista piccola	 4,50
Fagioli con cipolla	 4,50
Verdure miste alla piastra	 7,50

INSALATONE

Maxi	 6,50
ins.verde, rucola, carote, pomodori, cetrioli
Mimosa	 8,50
ins.verde, funghi alla piastra, formaggio
Saporita 	 10,00
ins.verde, salame piccante, fagioli con cipolla, 
formaggio e olive
Indiana	 11,00
ins.verde, carote, peperoni e melanzane alla 
piastra, formaggio, carciofini e wurstel
Americana	 12,00
ins.verde, carote, pomodori, prosc.praga, 
formaggio e olive
Sfiziosa	 13,00
ins.verde, gamberetti, pomodori, 
formaggio e olive

euro

euro
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PIATT I UNICI

Kabul	 10,00
polenta, formaggio alla piastra, peperone, funghi 
alla piastra 
Speedy	 11,00
prosciutto praga, formaggio alla piastra, patate 
fritte*, salsa rosa e ketchup 
Buffalo Bill	 11,50
hamburger* (250 gr.), uova, patate fritte*, salsa 
rosa e ketchup
Vaquero	 12,00
wurstel, hamburger* (250 gr.), patate fritte*, 
ketchup e senape
Tepee	 12,00
prosciutto praga, formaggio alla piastra, 
funghi alla piastra, melanzane alla piastra, 
salsa rosa e ketchup
Mandriano 	 12,00
wurstel, polenta, formaggio alla piastra, uovo, 
bacon e peperoni
Paint horse	 12,00
hamburger* (250 gr.), formaggio alla piastra, 
prosciutto praga, funghi alla piastra, zucchine
Nuvola Rossa	 12,00
salsiccia di maiale, formaggio alla piastra, 
salame piccante, peperone, salsa piccante (ajvar)
Gran Canyon	 12,50
wurstel con formaggio alla piastra e bacon, 
patate fritte*, senape

Totem	 12,50
porchetta alla piastra, peperoni, formaggio alla 
piastra e senape
Ranger	 12,00
hamburger* (250 gr.), formaggio alla piastra, 
melanzana, patate fritte*, salsa rosa e ketchup
Tribale	 13,00
hamburger* (250 gr.), prosciutto praga, 
formaggio alla piastra, wurstel, peperone, 
salsa rosa e ketchup
Indigeno	 13,50
polenta, formaggio, melanzane, peperoni, zucchine, 
funghi, patate fritte*,  salsa rosa e ketchup
Western	 14,00
hamburger* (250 gr.), prosciutto praga, polenta, 
formaggio alla piastra, peperone, funghi alla 
piastra, patate fritte*, salsa rosa e ketchup
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variazioni su quantità - in mancanza del prodotto fresco verrà utilizzato quello congelato all’origine

euro euro

AGGIUNTE
salse	 0,50 € 
uovo / fetta di formaggio	 1,50 €
affettato / wurstel	 2,00 € 
salsiccia	 2,50 €
verdure grigliate 	 3,00 €
hamburger	 3,50 €
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variazioni su quantità - in mancanza del prodotto fresco verrà utilizzato quello congelato all’origine

TOP LIST PANINI

RIO GRANDE	 11,50
1 hamburger* (250 gr.), cheddar, lattuga
wurstel, bacon, cheddar, lattuga, ketchup

SR. ALEX	 13,00
1 hamburger* (250 gr.), cheddar, lattuga
1 hamburger* (250 gr.), prosciutto crudo, cheddar, lattuga, 
salsa Hamb Sauce

PANINI a 2 PIANI

1° piano

2° piano

1° piano

2° piano

euro

euro

SR. DANIELE 	 9,00
formaggio, prosciutto cotto, pomodoro, lattuga, 
funghi e patè di olive

RINGO 	 9,00
brie, prosciutto cotto, lattuga, pomodoro secco e maionese

GAUCHO 	 9,80
formaggio, sfilacci di cavallo, rucola, curry e maionese 

TEX 	 10,00
carpaccio di Black Angus, rucola, formaggio e maionese 

BALCANICO 	 10,00
ćevapčići, cheddar, cipolla, peperoni, lattuga e salsa barbecue

MC DARIO 	 9,80
hamburger* (250 gr.), cheddar, lattuga, pomodoro, cipolla, 
bacon e salsa barbecue

WANTED 	 15,00
3 hamburger* (da 250 gr.), bacon, doppio cheddar, lattuga, 
cipolla e salsa barbecue

LEGEND 	 17,00
4 hamburger* (da 250 gr.), bacon, cheddar, cipolla, lattuga e 
salsa barbecue
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PANINI CALDI SUPER
CON PATATE FRITTE	 10,50 €
Affumicato super
piatto con: panino con formaggio, prosciutto cotto, 
lattuga, bacon e salsa Barbeque
con contorno di patate fritte* e ketchup
Piccante super 
piatto con: panino con formaggio, salsiccia di 
maiale, salame piccante, Jalapeños a fette, salsa 
piccante con contorno di patate fritte* e ketchup
Gamberetti super
piatto con: panino con formaggio, lattuga, 
gamberetti, pomodoro, salsa rosa con contorno
di patate fritte* e ketchup
Pollo super
piatto con: panino con formaggio, pollo*, lattuga, 
pomodoro, salsa Hamb Sauce con contorno di 
patate fritte* e ketchup
Cotoletta super
piatto con: panino con formaggio, cotoletta di 
maiale, lattuga, pomodoro, maionese con contorno 
di patate fritte* e ketchup
Burger super 
piatto con: panino con formaggio, hamburger*, 
gorgonzola, lattuga, bacon, cipolla, salsa Hamb 
Sauce con contorno di patate fritte* e ketchup
Formaggi super 
piatto con: panino con formaggio, edamer, 
gorgonzola, cheddar, mozzarella in filone,, 
lattuga, pomodoro, maionese con contorno di 
patate fritte* e ketchup

BURRITOS
CON PATATE FRITTE 	 11,00 €
CEVA BURRITOS
piatto con: tortilla farcita con salsa Barbecue, 
ćevapčići, cheddar, cipolla, peperoni e lattuga
MAIALE BURRITOS
piatto con: tortilla farcita con salsa Guacamole, 
lattuga, pomodoro, lonza di maiale e formaggio 
cheddar, con contorno di patate fritte* e ketchup
POLLO BURRITOS 
piatto con: tortilla farcita con salsa Guacamole, 
lattuga, pomodoro, pollo* e formaggio cheddar, con 
contorno di patate fritte* e ketchup
SALSICCIA BURRITOS 
piatto con: tortilla farcita con salsa Hamb Sauce, 
lattuga, salsiccia di maiale, peperoni e formaggio 
cheddar, con contorno di patate fritte* e ketchup
POLLO FRITTO BURRITOS
piatto con: tortilla farcita con salsa Barbecue, 
lattuga, pollo* fritto e formaggio cheddar, con 
contorno di patate fritte* e ketchup
MANZO BURRITOS
piatto con: tortilla farcita con salsa Barbecue, 
lattuga, pomodoro, manzo e formaggio cheddar, 
con contorno di patate fritte* e ketchup
BACON BURRITOS
piatto con: tortilla farcita con salsa Guacamole, 
lattuga, pomodoro, cipolla, prosciutto cotto, bacon 
e formaggio cheddar, con contorno di patate fritte* 
e ketchup
VEGETARIANO BURRITOS
piatto con: tortilla farcita con salsa Guacamole, 
lattuga, pomodoro, zucchine, melanzane, peperoni, 
cipolla e formaggio cheddar, con contorno di 
patate fritte* e ketchup
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variazioni su quantità - in mancanza del prodotto fresco verrà utilizzato quello congelato all’origine

PANINI CALDI CLASSIC   7,50 €

Dakota	
formaggio, carciofini, ossocollo di maiale,  
lattuga, maionese
Odawa	
formaggio, speck, funghi, salsa rosa
Prateria	
formaggio, funghi, lattuga, pomodoro, maionese
Messicano	
formaggio, salame piccante, uovo, zucchine, 
salsa piccante
El Diablo	
formaggio, olive, cipolla cotta, salame nostrano, 
salsa rosa

PANINI CALDI SPECIAL     8,00 €

Apache	
formaggio, prosciutto cotto, peperone, 
melanzana, lattuga, maionese
Geronimo	
formaggio, gorgonzola, prosciutto cotto, 
salsa rosa
Appaloosa	
formaggio, gorgonzola, prosciutto cotto, 
olive, salsa rosa
Sioux	
formaggio, gorgonzola, olive, prosciutto crudo,  
salsa rosa
Diligenza	
formaggio, fesa di tacchino, curry, rucola,
maionese
Cow Boy	
hamburger* (250 gr.), ketchup, patatine fritte*

PANINI CALDI GUSTOSI   8,50 €

Tatanka	
formaggio, prosciutto cotto, funghi, carciofini, 
pomodoro, lattuga, salsa rosa
Cheyenne	
formaggio, hamburger* (250 gr.), lattuga, salsa 
rosa, cipolla
Toro seduto	
formaggio, salame piccante, origano, funghi, 
peperone, prosciutto cotto, salsa rosa
Kociss	
formaggio, salsiccia, cipolla, peperoni, salsa rosa
Crazy Horse	
formaggio, prosciutto cotto, mozzarella in filone,
pomodoro, lattuga, maionese
Penna Bianca	
formaggio, porchetta, peperoni, cipolla, senape
Quarter Horse	
prosciutto cotto, bacon, wurstel e senape

Hot dog	 5,00
wurstel, senape, ketchup
Big Toast	 5,50
formaggio, prosciutto cotto, maionese

1 % 1 % 1 % 1 % 1 % 1 % 1 % 1 % 1 % 1 % 1 % 1 % 1 % 1 % 1 % 1 % 1 % 1 % 
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Primavera
formaggio, prosciutto cotto, pomodoro e lattuga
Estate
formaggio, verdure miste alla griglia e lattuga
Autunno
formaggio, prosciutto crudo e lattuga
Inverno
salsiccia di maiale, cipolla, peperoni e lattuga

PIADINE
CON PATATE FRITTE*	 9,00 €

SNACKS

Patate fritte* con una salsa a scelta	 4,00
maionese, ketchup, salsa rosa
Patate Speziate*	 4,80
patate con buccia e paprika
Polpette di melanzana* (8 pz.) 	5,00
fritte in pastella
Anelli di cipolla* (8 pz.)  	 5,00
fritti in pastella
RÖsti di patate* (6 pz.) 	 5,00
con cipolla 
Olive ascolane* (10 pz.)	 5,00
Jalapeños* ( 6 pz.)  	 6,50
peperoni messicani ripieni di formaggio cheddar 
piccante
Chicken frites* 	 6,50
Filetti di pollo* panato
Fritto Misto* (15  pz.)	 11,50
3 polpette di melanzana*, 3 rÖsti di patate*, 3 
Jalapeños*, 3 anelli di cipolla*, 3 olive ascolane*

euro

AGGIUNTE:
salse	 0,50 € 
verdure / uovo	 1,50 € 
salumi / formaggio	 2,00 €
wurstel	 3,00 €
hamburgher / salsiccia	 3,50 €

1 % 1 % 1 % 1 % 1 % 1 % 1 % 1 % 1 % 1 % 1 % 1 % 1 % 1 % 1 % 1 % 1 % 1 % 
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DOLCI

Gelato bambini 	  4,00
vaniglia, cioccolato o fragola 
Gelato 	  5,00
cioccolato, stracciatella, spagnola o pistacchio
Pannacotta 	 5,50
cioccolato, caramello o frutti di bosco caldi
Crema Catalana (con caramello)	 5,50
Profiterole scuro 	 5,50
Tiramisù 	 5,50
Meringata (con cioccolato) 	 5,50
Crepes 	  5,50
nutella, marmellata di albicocche, 
di ciliegia o di fragola

euro

CAFFETTERIA

Caffè 	  1,30
Caffè Decaffeinato 	 1,50
Caffè Corretto 	 1,80
Caffè con correzione a parte 	2,00
Cappuccino 	 1,80
Latte Macchiato 	 1,80
The Caldo 	 2,00

euro
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BIBITE

Coca / Fanta / The al Limone
Coca Zero / Kinly Tonica
Kinley Lemon	 0,30  lt  3,00
	 0,50  lt  5,00

Acqua	 1/2  lt  2,00
	 1  lt  3,90

euro

V INI

Vino della casa sfuso
Merlot / Friulano 	 1/4 lt 2,50
	 1/2 lt 5,00
	 1 lt 10,00

Bottiglia di Vino
Merlot / Cabernet Franc / Friulano 	  15,00

Prosecco	   18,00

euro



Le nostre birre

0,20 lt . . . 2,80 € 0,40 lt . . . 5,50 € 1 lt . . . 11,00 € Caraffa 1,50 lt . . . 16,50 €

Lowembrau Urtyp

 

Dalle gradevoli tonalità dorate, questa birra di tipo Hell profuma di cereali e il sapore è dominato dal malto con una lieve punta
di amarognolo che caratterizza anche il retro gusto; la carbonatazione è media così come il corpo.

Birra rinfrescante con un aroma bilanciato di spezie e un sapore di malto aromatico.

5,4% alc. Vol - tipo di fermentazione: BASSA- stile: HELLES

Caraffa 1,50 lt . . . 18,50 €0,25 lt . . . 4,00 € 0,50 lt . . . 6,90 €

Leffe Blonde possiede un’ampia gamma di aromi equilibrati ed ha un sapore elegante, morbido e fruttato con retrogusto 
lievemente speziato. Dal colore dorato,l’utilizzo di malto Pale ne accentua il corpo e la complessità.

Dal gusto morbido e complesso, con note di vaniglia e spezie. Aroma corposo e colore dorato.

6,6% alc. Vol - tipo di fermentazione: ALTA - stile: BELGIAN ALE

Leffe Blonde

 

Leffe Rouge

 

Leffe Rouge è una birra che sprizza vitalità, si presenta con un bel colore ambrato, caratterizzata da una schiuma densa e
persistente. Al naso propone un aroma intenso di malto con note di tostatura e di agrumi canditi. Oltre all’utilizzo di malto Pale
viene utilizzata una piccola percentuale di malto Crystal che conferisce il caratteristico colore ed aroma.

Colore tra il rosso e l’ambrato. Con un aroma intenso di malto, note di tostatura e di agrumi canditi.

6,6% alc. Vol - tipo di fermentazione: ALTA - stile: BELGIAN ALE

Caraffa 1,50 lt . . . 18,50 €0,25 lt . . . 4,00 € 0,50 lt . . . 6,90 €

Franziskaner Hell

0,30 lt . . . 4,00 € 0,50 lt . . . 6,90 € Caraffa 1,50 lt . . . 18,50 €

La Hefe Weissbier Hell è una birra di frumento non filtrata, caratterizzata dall’aspetto torbbido dovuto alla presenza di lievito in 
sospensione, il quale dona valore aggiunto alla bevuta in termini di corpo, profumi e sapori. 
Dal colore biondo / rame, presenta una schiuma ricca e persistente. Gli aromi sono freschi e fruttati con decise note di banana 
e agrumi. Presenta un corpo medio e rotondo, con una tendenza dolce che accarezza il palato e delizia la bocca.

Birra di frumento non filtrata dal gusto rinfrescante, leggermente acidula e torbida.

5,0% alc. Vol - tipo di fermentazione: ALTA - stile: WEIZEN

 

Il gusto di Hoegaarden è unico e complesso: dolce e acidulo con una nota di amaro, una punta speziata di coriandolo e un
accenno di arancio. L’inconfondibile bicchiere esagonale di Hoegaarden richiama i vasetti di marmellata che nell’antichità 
venivano usati come bicchieri in mancanza di alternative.

Gusto dolce e acidulo con una nota di amaro, una punta di coriandolo e un accenno di arancia.

4,9% alc. Vol - tipo di fermentazione: ALTA - stile: BELGIAN WITBIER

Hoegaarden

 

1/2 pinta . . . 3,50 € 1 pinta . . . 6,90 €

Guinness
Il colore è nero, con schiuma cremosa e persistente, il profumo intenso di malto tostato, ma è in bocca
che la Guinness colpisce per la sua particolarità. Poco frizzante, rivela un sapore asciutto, con note di
liquirizia e caffè il corpo è pieno e vellutato.

4,2% alc/ vol - contains barley

 

0,30 lt . . . 4,00 € Caraffa 1,50 lt . . . 18,50 €

MAISEL PALE ALE
Colore oro brillante e spuma bianca, aroma tropicale, frutta esotica e malto dolce, gusto di mango, litchi, 
frutto della passione e ananas, caramello

5,2% alc. Vol - tipo di fermentazione: ALTA - stile: PALE ALE

0,30 lt . . . 4,00 € 0,50 lt . . . 6,90 €

0,50 lt . . . 6,90 €

Caraffa 1,50 lt . . . 18,50 €



Le nostre birre

0,20 lt . . . 2,80 € 0,40 lt . . . 5,50 € 1 lt . . . 11,00 € Caraffa 1,50 lt . . . 16,50 €

Lowembrau Urtyp

 

Dalle gradevoli tonalità dorate, questa birra di tipo Hell profuma di cereali e il sapore è dominato dal malto con una lieve punta
di amarognolo che caratterizza anche il retro gusto; la carbonatazione è media così come il corpo.

Birra rinfrescante con un aroma bilanciato di spezie e un sapore di malto aromatico.

5,4% alc. Vol - tipo di fermentazione: BASSA- stile: HELLES

Caraffa 1,50 lt . . . 18,50 €0,25 lt . . . 4,00 € 0,50 lt . . . 6,90 €

Leffe Blonde possiede un’ampia gamma di aromi equilibrati ed ha un sapore elegante, morbido e fruttato con retrogusto 
lievemente speziato. Dal colore dorato,l’utilizzo di malto Pale ne accentua il corpo e la complessità.

Dal gusto morbido e complesso, con note di vaniglia e spezie. Aroma corposo e colore dorato.

6,6% alc. Vol - tipo di fermentazione: ALTA - stile: BELGIAN ALE

Leffe Blonde

 

Leffe Rouge

 

Leffe Rouge è una birra che sprizza vitalità, si presenta con un bel colore ambrato, caratterizzata da una schiuma densa e
persistente. Al naso propone un aroma intenso di malto con note di tostatura e di agrumi canditi. Oltre all’utilizzo di malto Pale
viene utilizzata una piccola percentuale di malto Crystal che conferisce il caratteristico colore ed aroma.

Colore tra il rosso e l’ambrato. Con un aroma intenso di malto, note di tostatura e di agrumi canditi.

6,6% alc. Vol - tipo di fermentazione: ALTA - stile: BELGIAN ALE

Caraffa 1,50 lt . . . 18,50 €0,25 lt . . . 4,00 € 0,50 lt . . . 6,90 €

Franziskaner Hell

0,30 lt . . . 4,00 € 0,50 lt . . . 6,90 € Caraffa 1,50 lt . . . 18,50 €

La Hefe Weissbier Hell è una birra di frumento non filtrata, caratterizzata dall’aspetto torbbido dovuto alla presenza di lievito in 
sospensione, il quale dona valore aggiunto alla bevuta in termini di corpo, profumi e sapori. 
Dal colore biondo / rame, presenta una schiuma ricca e persistente. Gli aromi sono freschi e fruttati con decise note di banana 
e agrumi. Presenta un corpo medio e rotondo, con una tendenza dolce che accarezza il palato e delizia la bocca.

Birra di frumento non filtrata dal gusto rinfrescante, leggermente acidula e torbida.

5,0% alc. Vol - tipo di fermentazione: ALTA - stile: WEIZEN

 

Il gusto di Hoegaarden è unico e complesso: dolce e acidulo con una nota di amaro, una punta speziata di coriandolo e un
accenno di arancio. L’inconfondibile bicchiere esagonale di Hoegaarden richiama i vasetti di marmellata che nell’antichità 
venivano usati come bicchieri in mancanza di alternative.

Gusto dolce e acidulo con una nota di amaro, una punta di coriandolo e un accenno di arancia.

4,9% alc. Vol - tipo di fermentazione: ALTA - stile: BELGIAN WITBIER

Hoegaarden

 

1/2 pinta . . . 3,50 € 1 pinta . . . 6,90 €

Guinness
Il colore è nero, con schiuma cremosa e persistente, il profumo intenso di malto tostato, ma è in bocca
che la Guinness colpisce per la sua particolarità. Poco frizzante, rivela un sapore asciutto, con note di
liquirizia e caffè il corpo è pieno e vellutato.

4,2% alc/ vol - contains barley

 

0,30 lt . . . 4,00 € Caraffa 1,50 lt . . . 18,50 €

MAISEL PALE ALE
Colore oro brillante e spuma bianca, aroma tropicale, frutta esotica e malto dolce, gusto di mango, litchi, 
frutto della passione e ananas, caramello

5,2% alc. Vol - tipo di fermentazione: ALTA - stile: PALE ALE

0,30 lt . . . 4,00 € 0,50 lt . . . 6,90 €

0,50 lt . . . 6,90 €

Caraffa 1,50 lt . . . 18,50 €




